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BUFFET  

WARM
*Spargelcremesuppe mit Sahne legiert

*Aberdeen Roastbeef, rosa gebraten, Sc. Hollandaise
*Ragout von Edelfischen

mit  Seeteufel, Kaiserbarsch und Wildlachs,
sautierten Fenchelstreifen und gestiftelten Karotten 

An Beilagen frei wählbar:
Gratinierte Kartoffeln, Butterreis,

Staudensellerie 

Salatbuffet
*Mit frischen Blattsalaten der Saison,

Radicchio, Chiccoree, Tomaten und Gurken
Sauerrahmdressing mit Kräutern und Pfirsichvinaigrette    

KALT
*Medaillons vom Schweinefilet mit Birnen und Preiselbeeren

*Fischterrine mit grüner Kräutersauce und Pinienkernen

*Melonenschiffchen mit Parmaschinken

*Sauerländer Bachforellenfilets mild geräuchert, mit Sahnemeerrettich

*Röllchen von skandinavischem 
Wildräucherlachs mit Stangenspargel

*Garnelencocktail mit Tomaten- Cognacdressing und Avocado
Waldorfsalat mit Selleriestreifen und Walnusskernen 

*Internationale Käseauswahl mit 
Brot-, Brötchenauswahl und Butter 

DESSERT
*Armarettocreme mit Bisquit

Obstsalat von frischen Früchten
Dessertgebäck

 
p/P 26,50 € 

 
 

SPEISEKARTE

 
  Kontakt 
   - Ihr Ansprechpartner 

  Elmar Josten
  02331/345-108      	
	 e.josten@        	
	 stadthalle-hagen.de
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3 GANG MENÜ 
 
 

Premium- Sinfonie
3 Gang Menü a € 22,50 € p.P.

Frühlingszwiebel- Schaumsüppchen
mit mild geräucherten Wildlachsstreifen

***
Zarter Wiesenlammrücken mit Minz-Dornfeldersoße

           grünem Spargelgemüse und Kartoffeltaler		
***

Gelbes Frucht Potpourri
auf Mohn-Vanilleschaum mit Physalis

 

VORSPEISEN, SALATE & KLEINIGKEITEN
 

Rose von geräuchertem Wildwasserlachs
an warmen Kartoffelwaffeln  mit einem  

Bouquet von Frühlingsalaten mit Dill-Senf-Soße  
€ 8,50 €

Tortellini in Kräutersahne mit  
Pfifferlingen und Schinkenjulienne  

€ 8,50 €

Gebackener Camembert mit  
Preisebeeren auf Ananas an Toast und Butter 

 € 7,50 €

Streifen von der Putenbrust auf einer Variation von Lollo Rosso und Batavia   
mit Strauchtomatenspalten und Schlangengurken 

 in Balsamico-Walnuss Dressing  
mit gerösteten Pinienkernen  

€ 9,50 € 

Italienische Impressionen
Gegrillte Feigen im Speckmantel, Parmaschinken an Crissini und  

Parmigiano Reggiano auf Lollo Rosso in Traubenkern-Dressing 		
	 € 7,50 €
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SUPPEN 

Paprikacreme mit Ingwer mit mariniertem Jungbullenfleisch und Oliven 
Pesto 3,90 €

Frühlingszwiebel- Schaumsüppchen mit mild geräuchertem  
Wildlachsstreifen  3,90 €

 
  

HAUPTGÄNGE

Zarter Wiesenlammrücken mit Minz-Dornfeldersoße
grünem Spargelgemüse und Kartoffeltaler 17,50 €

Streifen von der Putenbrust mit Madrocas-curry
auf frischer Ananas und gebuttertem Langkornreis mit 

gerösteten Mandelblättern und gemischtem Salat 12,50 €

Schweinefilet Medaillons mit Altbier- Rosmarinsoße
mit einem Dialog von Speck und Champignon 

auf Kräuter-Kartoffelplätzchen 16,50 €
 

DESSERT

Gelbes Frucht Potpourri
auf Mohn-Vanilleschaum mit Physalis 4,90 €
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SNACKKARTE

Flammkuchenbaguette 
 3,00 € 

Ciabatta verschieden belegt 
 2,50 €

 

Sesambagel mit Räucherlachs  
3,00 €

 

Wedges mit Currypaprikadip, Ketchup  
2,00 €

 

Currywurst mit Toast  
2,50 €

 

Antipasti Teller mit Parmaschinken,  
Tortellinisalat Tomate –  

Mozzarella, Oliven  und Salami  
6,50 €

 

Tomate – Mozzarella  
3,50 € 

Italienische Impressionen
mit Parmaschinkenfackeln, Oliven  

und gefüllten Champignons  
5,50 €
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